
Capa do Plano de negócios



Atribuição do sócio 1:
Diretora da Contábil 

NOME DO SÓCIO Valor (R$) % de participação
SÓCIO 1 Alison Adriel Pereira 70.000,00 25,00%
SÓCIO 2 Fernando Porcelli Basso 70.000,00 25,00%
SÓCIO 3 Gabriella Ortiz Albertini Barreiros 70.000,00 25,00%
SÓCIO 4 Giselly Micaely Silva Oliveira 70.000,00 25,00%

280.000,00 100,00%TOTAL

1.8 FONTES DE RECURSOS
□ Fonte própria  X
□ Terceiros

□ Serviços

Diretor de Recursos Humanos

Atribuições do sócio 1 :

Nome: Alison Adriel Pereira

Sócio 3

1.7 CAPITAL SOCIAL

Sócio 2

1.5 MISSÃO E VISÃO DA EMPRESA

Diretora de Marketing 

Nome: Gabriella Ortiz Albertini Barreiros

Nome: Giselly Micaely Silva Oliveira

1.6 SETORES DE ATIVIDADE
□ Indústria   xx
□ Comércio

Diretor Financeiro

Nome Fantasia: Habum
Razão social:
1.4 DADOS DO EMPREENDIMENTO

SUMÁRIO

Sócio 1

O Habum foi criado através da observação feita por nossa equipe sobre a falta de um lugar físico para esfirras 

abertas na cidade de Palmital. Com isso, surgiu a ideia  de abrir um restaurante de esfirras abertas, pois essa 

opção de comida só está disponível em cidades grandes. 

O Habum é um restaurante de esfirras abertas de sabores salgados, doces e também com sabores em sua 

versão sem glútem, sem lactose e vegano! Nosso restaurante fornece um ambiente agradável e aconchegante 

para nossos clientes, com os benefícios de ter músicas aos finais de semana que serão ao vivo,  parquinho 

para as crianças com supervisão de pessoas capacitadas e televisão para jogos de futebol.              

Nossa missão é trazer o Habum para Palmital com a finalidade de tornar acessível o consumo de esfirras 

abertas para os amantes dessa comida de origem Árabe.

Nome: Fernando Porcelli Basso

Sócio 4

1.2 HISTÓRIA DA EMPRESA

Faça um resumo do negócio, apresentar o que irão produzir, comercializar...

Atribuições do sócio 1 :

1.1 – RESUMO

Atribuições do sócio 1 : 

1.3 DADOS DOS EMPREENDEDORES, EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL E ATRIBUIÇÕES.



Farinha de batata 

Farinha de trigo M Frios R$ 5,00 À vista/30 dias imediato Palmital
Fermento biológico 
seco

M Frios R$ 12,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Açúcar refinado M Frios R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Azeite de oliva R$ 40,00

Óleo de Soja Cocamar Supermercado Palmital R$ 6,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Sal marinho Supermercado Palmital R$ 11,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Fubá Supermercado Palmital R$ 5,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Acém moído Supermercado Palmital R$ 26,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Peito de frango Supermercado Palmital R$ 22,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Presunto Supermercado Palmital R$ 26,00

Calabresa Supermercado Palmital R$ 23,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Muçarela Supermercado Palmital R$ 80,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Bacon Supermercado Palmital R$ 32,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Costela Supermercado Palmital R$ 60,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Carne seca Supermercado Palmital R$ 40,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Queijo Parmesão Supermercado Palmital R$ 80,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Brócolis Supermercado Palmital R$ 8,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Escarola Supermercado Palmital R$ 6,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Espinafre Supermercado Palmital R$ 13,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Beringela Supermercado Palmital R$ 5,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Tomate Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Nutella Supermercado Palmital R$ 70,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Banana Supermercado Palmital R$ 11,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Canela Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Paçoca Supermercado Palmital R$ 30,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Doce de leite Supermercado Palmital R$ 50,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Achocolatado Supermercado Palmital R$ 25,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Morango Supermercado Palmital R$ 30,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Polpa de laranja Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital
Polpa de abacaxi com 
hortelã

Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Limão Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ uva Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ maracujá Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ morango Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Laranja c acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

P/ Acerola Supermercado Palmital R$ 20,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Ketchup Supermercado Palmital R$ 30,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Maionese caseira Supermercado Palmital R$ 30,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Molho de alho Supermercado Palmital R$ 30,00 À vista/30 dias imediato Palmital

Preço:R$ 3,99 em geral um pouco menor
Atendimento: lento e tipo de fastfood

Preço

Serviços oferecidos: retirada no local e delivery

Descrição dos itens

2.2 Quem são seus concorrentes: esfirra house 

Público-alvo

 Os clientes são familias palmitalense e futuramente pretendemos expandir com franquias para outras cidades, estados e países.

ANÁLISE DE MERCADO

Área de abrangência 

Comportamento dos clientes 

  Realizamos uma pesquisa de mercado com diferentes públicos para afunilar nossos objetivos e chegamos a conclusão de que nosso público alvo são pessoas entre 16 a 40 anos. No 
geral, são pessoas com famílias e suas crianças que frequentarão o restaurante. 

Nome do fornecedor Condições de pagamento Prazo de entrega

 Nossa empresa tem as vantagens de ser um lugar físico, com uma área infantil sobre supervisionamento, um ótimo atendimento, produtos de boa qualidade e cardápio diversificado.
2.3 Quem são seus principais fornecedores? Quais preços praticados? Prazos de entrega? Localização?

Localização

2.1 ESTUDO DOS CLIENTES

  Nossa esfiha é elaborada pensando em nosso público alvo. Teremos uma massa para pessoas intolerantes a lactose, glutén, ovo, que garantem um sabor incrível e único.                                                                                                                                                                                                                     
Pensando nas crianças, o espaço do restaurante contará com um parquinho com brinquedos cheios de diversão e sobre a supervisão de uma cuidadora infantil.



3.3. Manuatura e operações

     Inovação em relação ao parquinho infantil com supervisionamento, cardápio diversificado com esfirras sem 
glútem, sem lactose e vegano, música ao vivo, atendimento de qualidade e agilidade.

Bairro:  Centro

Fone: (18) 991246678
Email: haabumpalmital@gmail.com
 Instagram: haabum_

Considerações sobre a forma de comercialização, que justifiquem sua escolha:

Cidade: Palmital

PRINCIPAIS PRODUTOS 

Endereço:   Av. Manoel leão Rego 886

3.2. Estratégias promocionais

3.4. Localização do negócio

Estado: São Paulo 

PLANO DE MARKETING

            As esfihas e as bebidas serão  comercializadas em um estabelecimento mas também contamos com o 
delivery. Nosso restaurante contará com cozinheiros, que farão o produto e garçons que garantirão o melhor 
atendimento e entrega das comidas dentro do estabelecimento. 

             Nossa divulgação será realizada atravéz de pubicações, como fotos, vídeos e o marketing digital pela 
plataforma Instagram. Vamos fazer combos de esfihas com alguns sabores e uma bebida que o cliente 
escolher. Também haverá promoção de dia das mães, dia dos pais, dia das crianças, festas de fim de ano, 
combos de final de semana, etc   

           Os produtos que queremos produzir, revender e os serviços prestados no local são, respectivamente, 
em ordem: Esfihas abertas de vários sabores, sendo produzido também a massa, recheio, tempero e sucos 
naturais a partir da polpa das frutas selecionadas. Vamos revender refrigerantes e água e os serviços 
prestados no local será o de apresentações musicais ao vivo e de uma cuidadora inantil  

3.1 Descrição dos principais produtos e serviços



CARGO / FUNÇÃO: QUALIFICAÇÕES NECESSÁRIAS:
2 Garçons Comunicação adequada e boa organização.
2 Entregadores Veículo próprio, agilidade, CNH, organizado.
4 Cozinheiros Boa organizção, experiência gastronômica.
1 Operador de caixaExperiência como operador de caixa.
1 Cuidadora infantil Saber lidar com crianças, paciente, cursansando ou concluído pedagogia , proativo,  e cuidadoso.
Diretor de RH Formação superior em Recursos Humanos e/ou em Administração.
Diretor Financeiro formação superior em  Matemática, Ciências contábeis, Economia e/ou Administração.
Diretora de MarketingFormação superior em Ciências Contábeis e Publicidade e Propaganda e experiência com informática e Canva.
Diretora Contábil Formação superior em Ciências Contábeis e Publicidade e Propaganda e experiência com informática e Canva.
Auxiliar de limpeza Concluído ensino fundamental e saber lidar com o meio social.
Serviço tercerizado de TI Superior em Tecnologia da informação e desenvolvimento de apps.
Serviço tercerizado de Comandas e painel Superior em Desing

4.1 – Estimativa de Recursos Humanos
PLANO OPERACIONAL: NECESSIDADE PESSOAL



Descrição: Quantidade: Valor Unitário: Total:
Masseira industrial 2 R$ 4.000,00 R$ 8.000,00
Forno industrial 1 R$ 4.600,00 R$ 4.600,00
Freezer 2 R$ 4.300,00 R$ 8.600,00
Panela de pressão 3 R$ 300,00 R$ 900,00
Armário de fermentação 1 R$ 1.200,00 R$ 1.200,00
Prensa modeladora de esphiha 6 R$ 700,00 R$ 4.200,00
Geladeira 2 R$ 1.600,00 R$ 3.200,00
Exaustor 1 R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
Mesa de aço 2 R$ 700,00 R$ 1.400,00
Mesa e cadeira de madeira 6 lugares 8 R$ 600,00 R$ 4.800,00
Liquidificador 3 R$ 450,00 R$ 1.350,00
Ar-condicionado 4 R$ 23.600,00 R$ 94.400,00

SUBTOTAL R$ 134.650,00

Descrição: Quantidade: Valor Unitário: Total:
Mesa de aço 2 R$ 700,00 R$ 1.400,00
Mesa e cadeira de madeira 6 lugares 8 R$ 600,00 R$ 4.800,00
Mesa e cadeira de madeira 2 lugares 8 R$ 350,00 R$ 2.800,00
Mesa infantil banco 2 R$ 500,00 R$ 1.000,00
Mesa escritório 2 R$ 500,00 R$ 1.000,00
Cadeira escritório 3 R$ 500,00 R$ 1.500,00
Lixo plástico 30 L 2 R$ 65,00 R$ 130,00
Lixeira pequena 2 uni 4 R$ 400,00 R$ 240,00
Caixa registradora 1 R$ 60,00 R$ 450,00
Computador DELL 2 R$ 450,00 R$ 10.000,00
Porta guardanapo de papel 20 R$ 5.000,00 R$ 150,00
Impressora EPSON Ecotank 1 R$ 7,50 R$ 950,00
Porta copos couro 6 u 100 R$ 950,00 R$ 833,00
Dispenser de sabonete baheiro 2 R$ 8,33 R$ 120,00
Prato raso 100 R$ 60,00 R$ 958,00
Celular operacional 1 R$ 1.000,00 R$ 1.000,00
Kit pula pula, escorregador, pscina de bolinha etc 1 R$ 9,58 R$ 2.200,00
Maquininha Pag Seguro moderninha pro2 1 R$ 2.200,00 R$ 227,00

SUBTOTAL R$ 227,00 R$ 29.758,00

D- Despesas 

Descrição: Quantidade: Total:
Água Valor Unitário: R$ 600,00
Energia R$ 1.200,00
Aluguel R$ 4.000,00
Internet R$ 140,00
Fornecedores 520MB R$ 1.206,00

SUBTOTAL R$ 7.146,00

TOTAL DOS INVESTIMENTOS FIXOS SUB TOTAL(A+B+C+D) R$ :

R$ 164.408,00

5.2. Capital de giro
A – Estimativa do estoque inicial 

Descrição: Quantidade: KG/ L Valor Unitário: Total:
Farinha de trigo 20 4,5 R$ 90,00
Óleo 5 R$ 7,00 R$ 35,00
Fermento biológico 10 R$ 0,70 R$ 7,00
Açúcar refinado 10 R$ 7,00 R$ 70,00
Sal 15 R$ 5,00 R$ 75,00
Fubá 5 R$ 4,00 R$ 20,00
Acém moído 20 R$ 30,00 R$ 600,00
Peio de frango desfiado 20 R$ 22,00 R$ 440,00
Bacon 5 R$ 20,00 R$ 100,00
Catupiry 20 R$ 47,50 R$ 950,00
Escarola 1 R$ 3,00 R$ 3,00
Refrigerante 30 R$ 3,00 R$ 90,00
Polpa de laranja 30 R$ 6,00 R$ 180,00
Mussarela 30 R$ 8,00 R$ 240,00

SUBTOTAL R$ 2.900,00

5.3. Investimentos pré-operacionais 
Investimentos Pré-Operacionais R$

Despesas de legalização: R$ 3.000,00
Obras civis e/ou reformas: R$ 0,00

Divulgação: R$ 1.000,00
Cursos e treinamentos: R$ 750,00

Outras despesas: R$ 1.000,00

TOTAL: R$ 3.000,00 Soma dos investimentos pré-operacionais: R$ 5.750,00

R$ 0,00
5.4. Investimento total R$ 1.000,00

R$ 750,00
Descrição dos investimentos R$ 1.000,00
1. Invest. Fixos – Quadro 5.1 Valor (R$)

2. Capital de Giro – Quadro 5.2 R$ 164.408,00
3. Invest. Pré-Op.– Quadro 5.3 R$ 2.900,00

TOTAL (1 + 2 + 3) R$ 0,00
R$ 167.308,00

Fontes de recursos 
1. Recursos próprios Valor (R$)

2. Recursos de terceiros R$ 280.000,00
TOTAL (1 + 2) R$ 1.266,00

R$ 281.266,00
5.5. Estimativa do custo com depreciação

R$ 179.308,00
Ativos Fixos Valor do Bem (R$) Vida útil em Anos Depreciação Anual (R$) R$ 14.942,33 R$ 0,15

5.1.A - Máquinas e equipamentos R$ 134.650,00 10 anos (10%) R$ 1.122,08

5.1.B - Móveis e máquinas R$ 29.758,00 10 anos (10%) R$ 247,98

5.1.C - Veículos R$ 0,00 10 anos (10%) R$ 0,00
TOTAL R$ 164.408,00 R$ 1.370,07 R$ 114,17

R$ 0,11
5.6. Estimativa dos custos com mão-de-obra + encargos

Função Nome dos Empregados Salário Mensal (R$) Encargos (Acrescentar 50% sobre o salário)
Administração e gerente de Recursos Humanos Alison Adriel Pereira R$ 3.000,00 R$ 1.500,00
Administração e gerente financeiro Fernando Porcelli Basso R$ 3.000,00 R$ 1.500,00
Contador e gerente de marketing Gabriella Ortiz Albertini Barreiros R$ 3.000,00 R$ 1.500,00
Gerente da contabil e marketing Giselly Micaely Silva Oliveira R$ 3.000,00 R$ 1.500,00
SUBTOTAL R$ 6.000,00

TOTAL MENSAL R$ 12.000,00
R$ 18.000,00

5.7. Estimativa de custos fixos operacionais mensais

Descrição Custo total mensal (R$)
Aluguel R$ 4.000,00 Observações:

Condomínio R$ 0,00
IPTU 0
Água R$ 600,00

Energia elétrica R$ 1.200,00
Telefone R$ 0,00

Honorários do contador R$ 0,00
Pró-labore R$ 2.000,00

Manutenção dos equipamentos R$ 500,00
Salários + encargos - ver quadro 5.6 R$ 18.000,00

Material de limpeza R$ 200,00

Material de escritório R$ 400,00
CombustíVel R$ 0,00

 Taxas diversas R$ 1.000,00
Serviços de terceiros R$ 5.000,00

Depreciação -ver quadro 5.5 R$ 1.370,75

Outras despesas R$ 1.346,70
TOTAL R$ 35.617,45

5.8. Cálculo de quanto custa cada produto a ser vendido. 

Produto 1: Esfiha de carne 350 U

Materiais/insumos usados Qtde. Custo Unitário (R$) Custo Total (R$)

farinha /Kg 6 R$ 4,50 R$ 27,00
sal/ Kg 3 R$ 2,00 R$ 6,00
óleo /L 0,75 R$ 6,50 R$ 4,88
acém moído /Kg 25 R$ 25,00 R$ 625,00
Fubá/ Kg 3 R$ 4,00 R$ 12,00
Açúcar /Kg 0,75 R$ 5,50 R$ 4,13
fermento biológico/ Kg 0,18 R$ 4,50 R$ 0,81
tomate 1 R$ 60,00 R$ 60,00
cebola 1 R$ 50,00 R$ 50,00
água /L 30 0,48R$                                                                                         R$ 14,40 Valor unitário esfiha de carne
salsa kg 0,5 10,00R$                                                                                       R$ 5,00

TOTAL R$ 809,21 1,47R$              
R$ 0,00 2,80R$              

Produto 2: Esfirra de frango 350 U R$ 0,00 4,27R$              
R$ 0,00 12,80R$           

Materiais/insumos usados Qtde. Custo Unitário (R$) 4,53R$              
R$ 0,00

farinha /Kg 10 R$ 4,50 R$ 45,00
sal/ Kg 3 R$ 2,00 R$ 6,00
óleo /L 10 R$ 6,50 R$ 65,00
frango/Kg 25 R$ 20,00 R$ 500,00
Fubá/ Kg 3 R$ 4,00 R$ 12,00
Açúcar /Kg 5 R$ 5,50 R$ 27,50
fermento biológico/ Kg 1 R$ 4,50 R$ 4,50
água /L 30 0,48R$                                                                                         R$ 14,40

R$ 0,00
salsa kg 0,5 10,00R$                                                                                       R$ 5,00
cebola 1 50 R$ 50,00 Valor unitário esfiha de frango

TOTAL R$ 674,40 R$ 1,23
R$ 2,08

Produto 3: Esfiha Pizza 350 U R$ 0,00 R$ 3,31
R$ 0,00 c comis R$ 3,57

Materiais/insumos usados Qtde. Custo Unitário (R$) #VALOR!
farinha /Kg 10 R$ 4,50 R$ 45,00
sal/ Kg 3 R$ 2,00 R$ 6,00
óleo /L 10 R$ 6,50 R$ 65,00
Fubá/ Kg 3 R$ 4,00 R$ 12,00
Açúcar /Kg 5 R$ 5,50 R$ 27,50
fermento biológico/ Kg 1 R$ 4,50 R$ 4,50
água /L 30 0,48R$                                                                                         R$ 14,40
Presunto/Kg 10 29,00R$                                                                                       R$ 290,00
orégano/ Kg 0,7 7,00R$                                                                                         R$ 4,90
Mussarela/ Kg 7 47,00R$                                                                                       R$ 329,00 R$ 1,54 R$ 2,31 R$ 3,86
cebola 40 Kg 1 50 R$ 50,00 R$ 4,12

TOTAL R$ 848,30
Produto 4:  Esfiha Palmito. 350U

Materiais/insumos usados Qtde. Custo Unitário (R$)
farinha /Kg 10 R$ 4,50 R$ 45,00
sal/ Kg 3 R$ 2,00 R$ 6,00
óleo /L 10 R$ 6,50 R$ 65,00
Fubá/ Kg 3 R$ 4,00 R$ 12,00
Açúcar /Kg 5 R$ 5,50 R$ 27,50
fermento biológico/ Kg 1 R$ 4,50 R$ 4,50
Mussarela/ Kg 10 R$ 47,00 R$ 470,00
Palmito/ 1,8Kg 3 R$ 54,00 R$ 162,00 R$ 1,44 R$ 2,30 R$ 3,74 R$ 4,00

TOTAL R$ 792,00

Produto 5: Esfirra doce nutella 350 U

Materiais/insumos usados Qtde. Custo Unitário (R$)
farinha /Kg 10 R$ 4,50 R$ 45,00
sal/ Kg 3 R$ 2,00 R$ 6,00
óleo /L 10 R$ 6,50 R$ 65,00
Fubá/ Kg 3 R$ 4,00 R$ 12,00
Açúcar /Kg 5 R$ 5,50 R$ 27,50
fermento biológico/ Kg 1 R$ 4,50 R$ 4,50
Nutella/ 3Kg 3 R$ 170,00 R$ 510,00

R$ 0,00 R$ 1,22 R$ 2,80 R$ 4,02 R$ 4,28
TOTAL R$ 670,00

5.9. Estimativa das vendas da empresa 

Descrever o Produto/Serviço Quantidade(Projeção de Vendas semanal) Preço de Venda Unitário (em R$)

Faturamento Total (em R$) (Quant. X Preço de Venda)
Esfiha de Carne 2000 R$ 4,60 R$ 9.200,00 5700
Esfiha de Frango 2000 R$ 3,60 R$ 7.200,00 2,85 4760
Esfiha de Pizza 2000 R$ 4,20 R$ 8.400,00 2,38 5600
Esfiha de Palmito 2000 R$ 4,20 R$ 8.400,00 2,8 4740
escarola 2000 R$ 4,00 R$ 8.000,00
Calabresa 2000 R$ 4,60 R$ 9.200,00
Quatro queijos 2000 R$ 5,70 R$ 11.400,00
paçoca 2000 R$ 4,00 R$ 8.000,00
Esfirra de Carne seca 2000 R$ 5,70 R$ 11.400,00
Esfiha de Nutella 2000 R$ 4,30 R$ 8.600,00 2,37 3820
Refrigerante lata 2000 R$ 5,00 R$ 10.000,00

TOTAL 22000 R$ 49,90 R$ 99.800,00 1,91 24620
R$ 51.860,00

5.10. Apuração do custo dos das mercadorias VENDIDAS. LUCRO LÍQUIDO:

Esfiha de Carne 2000 R$ 1,47 R$ 2.940,00
Esfiha de Frango 2000 R$ 1,23 R$ 2.460,00
Esfiha de Pizza 2000 R$ 1,60 R$ 3.200,00
escarola 2000 R$ 2,70 R$ 5.400,00
calabresa 2000 R$ 3,10 R$ 6.200,00
quatro queijos 2000 R$ 3,30 R$ 6.600,00
paçoca 2000 R$ 1,91 R$ 3.820,00
carne seca 2000 R$ 3,30 R$ 6.600,00
Esfiha de Palmito 2000 R$ 1,44 R$ 2.880,00
Esfiha de Nutella 2000 R$ 1,22 R$ 2.440,00
Refrigerante lata 2000 R$ 2,70 R$ 5.400,00

TOTAL R$ 47.940,00

5.11. Estimativa dos custos de comercialização

Descrição Faturamento Estimado (quadro 5.9)  Impostos  = 7 % 
SIMPLES NACIONAL R$ 99.800,00 R$ 6.986,00

TOTAL R$ 6.986,00
Obs. Para fins práticos será utilizado como tributação o sistema simples nacional, adaptado pelo professor.

5.12. Demonstrativo de resultados

Buscar informações no Quadro Descrição (R$) 

5.9. 1. Receita Total com Vendas R$ 99.800,00

Subtotal de 1 (Total da Receitas) R$ 99.800,00

5.11. Subtotal de 2 (Total dos custos + impostos) R$ 6.986,00
Subtotal de 2 (Total dos custos + impostos) R$ 54.926,00

5.7. 4.(-) Custos Fixos Totais R$ 35.617,45

(*) CMV – Custo das Mercadorias Vendidas

B – Móveis e utensílios

Estimativa de Vendas (em unidades) do quadro 5.9

R$ 44.874,00

5. Resultado = (Lucro ou Prejuízo) (3 – 4)- (Margem de 
contribuição – custos fixos)

Total do custo das vendas
Número de vendas x custo do tipo do produto 

encontrado no quadro 5.8

R$ 9.256,55

Produto/Serviço - do quadro 5.9

3. Margem de Contribuição (1 – 2) (Total de receitas 
– Total dos custos + impostos)

5.10. 2. Custos Variáveis Totais
(-) Custos com materiais diretos e/ou CMV(*)

R$ 47.940,00

PLANO FINANCEIRO
5.1. Estimativa dos investimentos fixos
A – Máquinas e equipamentos



AVALIAÇÃO DO PLANO DE NEGÓCIOS



CANVAS



https://youtu.be/GvqpJGPy_pY?si=XiXiteelZm52bOku

LINK DO PITCH 


