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RESUMO

O trabalho cujo tema sdo desafios e inovagdes na horticultura: um estudo sobre as dores dos
pequenos produtores na regido de Bebedouro/SP, tem por objetivo identificar os possiveis
métodos de prevencao contra percas de hortalicas durante seu momento de pos-colheita. Para
isso, foram realizadas entrevistas com produtores de verduras que possuem ponto-comercial,
seja em um lugar fixo ou em feiras. Foi questionado aos mesmos se eles acreditam em uma
taxa de perca pos-colheita, se hd a ocorréncia destas percas em suas producdes e se ja
adotaram alguma medida preventiva para evitd-las. A partir dos resultados foi possivel
entender alguns dos principais agentes causadores destas percas pos-colheita, também pode-se
notar algumas tecnologias presentes nas producdes de cada produtor, sendo elas adotadas de
acordo com a necessidade de cada um para solucionar seus problemas.

Palavras-chave: Necessidade, perca, pos-colheita, tecnologias.
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ABSTRACT

The work, whose theme is challenges and innovations in horticulture: a study on the
pains of small producers in the region of Bebedouro/SP, aims to identify possible methods of
prevention against vegetable losses during their post-harvest moment. To this end, interviews
were conducted with vegetable producers who have a commercial point, either in a fixed
place or at fairs. They were asked if they believe in a post-harvest loss rate, if there is the
occurrence of these losses in their productions and if they have already adopted any
preventive measures to avoid them. From the results it was possible to understand some of the
main causative agents of these post-harvest losses, it is also possible to notice some
technologies present in the productions of each producer, being adopted according to the need

of each one to solve their problems.

Key-words: .Need, loss, post-harvest, technologies.
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1. INTRODUCAO
1.1 TEMA E PROBLEMA

O termo horticola faz referéncia a horticultura, ou seja, aquilo que ¢ produzido por
meio de hortas, sendo dividido em legumes, verduras e vegetais (De acordo com o site oficial
da industria Nestle) Na antiguidade a horticultura comegou através de atividades inerentes
tanto em hortas quanto na jardinagem, com a evolucgdo dos processos e dos cuidados para com

essa pratica, evolui-se o processo de interagao entre homem e planta.

Com o avanco tecnologico em diversas areas ao redor do globo, a horticultura ndo ficou

de fora. Obteve um avango que diminuiu as possiveis percas de produtos em sua pds-colheita.

Segundo Almeida (2020) estas perdas podem vir a ser de maneira fisioldgica, por dano
mecanico e/ou incidéncia de parasitas. De forma acumulada estas perdas em hortaligas
oscilam entre um total de 20% e 50% em muitos paises que se encontram em

desenvolvimento.
As tendéncias e perspectivas tecnoldgicas para a conservacao de hortaligas, sdo:

Refrigeragdo: A utilizagdo de um ambiente climatizado, voltado para uma temperatura
mais baixa, auxilia na manuten¢do da qualidade das hortalicas. Ar forcado (forced air
cooling), agua gelada (hydrocooling), gelo (ice cooling) e resfriamento a vacuo (vacuum

cooling), sdo os principais meios para se realizar a refrigeracao das hortaligas.

Sanitizagdo de embalagens: Muitas hortalicas sd@o produzidas no meio ambiente
(externo) e carregam bactérias, virus e parasitas. Para que o consumo de verduras nao
ocasione problemas de satide, o consumo s6 deve acontecer apds uma cautelosa higienizagao
dos alimentos e de suas respectivas embalagens. “Vidros, latas e pléasticos rigidos podem ser
limpos com agua e sabdo/detergente. Embalagens flexiveis podem ser limpas com papel
toalha ou pano limpo e éalcool 70%. A utilizagdo de sanitizantes, a exemplo hipoclorito de
sodio e didxido de cloro. A realizagdo do tratamento quimico envolvendo o acido citrico,
sendo utilizado principalmente na redugdo do escurecimento enzimatico, este que ocorre apos
algum dano mecanico, como impacto ou corte. O escurecimento torna o produto menos

atrativo ao publico e evita-lo faz com que a perca deste seja reduzida.
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Tratamentos térmicos: O tratamento térmico tem como principal objetivo a eliminagdo
de microrganismos patogénicos que interferem na qualidade do alimento. Dentre outras

praticas para manter a qualidade dos produtos.

Em média, ¢ movimentado um valor de 25 bilhdes de reais no Brasil devido a venda de
produtos horticolas, auxiliando também na formagao de empregos, seja de maneira direta ou
indireta. Este valor se deve a ocupacao dos 34 milhdes de hectares voltados para a horticultura
brasileira, seja ela por parte de grandes ou pequenos produtores, afinal ambos apresentam

grande relevancia econdmica nesta area.

2.  JUSTIFICATIVA

A tecnologia no meio agricola avancou nos ultimos anos e acelerou devido a
pandemia. Com isso, surgiram formas para a conservacgado de alimentos horticolas que sdo
eficazes e econOmicas. Esses meios para manter a qualidade do alimento, além da
pandemia, surgiram devido a alta perda de hortalicas, riscos quimicos e bioldgicos e
incidéncia de pragas em comércios varejistas.

Os problemas citados promovem consequéncias como a falta de alimentos no
mercado e déficit econdmico, ja que muitos comércios alimenticios necessitam de

aten¢do, mas ela nao ¢ atendida.

3.  OBJETIVO DO ESTUDO

3.1 Objetivo Geral

O objetivo do trabalho € apresentar as principais dores com relagdo a producdo de
horticultura e quais as principais tecnologias e inovagdes utilizadas no dia-a-dia da producao

por pequenos produtores.

3.2. Objetivo Especifico
Visando cumprir o objetivo principal, alguns dos objetivos especificos sdo requisitados,

como.:

e Atender as medidas sanitarias;
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e Promover reducdo de gastos;
e Apresentar possiveis solugoes;

e Aprimorar a qualidade.

4. METODOLOGIA

Neste estudo, serdo realizadas pesquisas de campos com vendedores de produtos
horticolas, através de formularios com o objetivo de identificar as dificuldades enfrentadas
por eles. As pesquisas serdo feitas nas cidades de Bebedouro, Ibititva e Pirangi, em cada local
serdo aplicados questiondrios para uma média de 4 a 6 vendedores, os questiondrios serdo
compostos por perguntas fechadas com a inten¢do de obter respostas precisas para a
elaboracdo de graficos, algumas “abertas” para que seja possivel, através de pesquisas e
hipdteses, entender e procurar demonstrar como a tecnologia pode ajudar no pos-colheita das

hortaligas.
Para selecdo dos participantes serdo considerados os seguintes pré-requisitos:

e Vender produtos horticolas;
e Possuir algum ponto comercial (Bancas, hortas);
e Seu comércio deve estar instalado em Bebedouro, Ibititiva ou Pirangi-SP;

e Sua principal fonte de renda deve depender da venda hortaligas.

Além disso, a elaboragcdo desse projeto tomard como base a documentagdo indireta,
com pesquisas voltadas para o tema abordado, através de artigos cientificos buscados e
disponibilizados via internet em sites que partilham do mesmo interesse e preocupagdo com

os desafios enfrentados na producdo de hortalicas.
Este estudo foi divido em duas etapas, sendo elas:

1. Definicdo do problema: Escolha da cultura abordada, defini¢do das adversidades que
podem ser encontradas pelos produtores e pesquisas com o intuito de identificar o

quao presente as perdas tém se apresentado.

2. Defini¢do da metodologia: Foram realizadas entrevistas com a inten¢ao de identificar
os problemas de perda pos-colheita na regido, sendo estes relacionadas a visdo

daqueles que foram abordados para entrevista, os entrevistados deviam atender aos
3
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seguintes aspectos: Ter seu proprio local comercial; vender e ter como principal fonte

de renda a venda de hortalicas.

3. Aplicacio da pesquisa: Apds a identificagdo dos problemas foram realizadas
pesquisas com o intuito de sanar as possiveis adversidades enfrentadas pelos

produtores.

4. Analise dos resultados e conclusao: Com as informagdes fornecidas pelos produtores
através das entrevistas, foi possivel perceber um determinado padrdo entre os
produtores, sendo ele com pouca divergéncia entre as respostas. Através das

informacodes fornecidas foi possivel perceber as possiveis dores dos produtores.

5. RESULTADOS E DISCUSSAO

Parte I — Sintese das entrevistas realizadas

Marcio Lanza:

Situado em Pirangi e com faixa etéria situada entre 35 a 49 anos de idade, completou o
Ensino Médio. Sua renda mensal, em sua maioria, ¢ arrecadada pela venda de produtos
horticolas. Sendo que sua renda € superior que trés salarios-minimos (R$1.320,00) e o
produtor esta a mais de sete anos atuando neste mercado. Ja possuiu um ponto comercial onde

atuou por anos.

Foi questionado ao produtor se este acredita que hd uma alta taxa de perdas, ele
afirmou que sim, pois ja presenciou varias perdas em seu plantio. Também foi questionado se
o produtor ja realizou alguma medida de sanitizagdo para reduzir as perdas pds-colheitas e o
mesmo disse que sim. O fornecedor em questdo ndo faz o uso de reaproveitamento de

verduras.

Durante o processo de transporte ele também ndo adotou nenhuma medida preventiva
para combater as possiveis perdas. Sdo vendidas semanalmente uma média de 1.200
hortali¢as. O principal desafio enfrentado pelo produtor sdo as condi¢des climaticas, estas
aumentam o indice da producdo. Ele acredita que as prefeituras e mercados (organizacdes

privadas) podem auxiliar e aumentar o fluxo de seu comércio.
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Claudemir Roberto:

O produtor de 44 anos, localizado em Ibititiva, completou o Ensino Médio e realizou
uma especializagdo técnica em quimica. Possui seu ponto comercial entre as cidades de
Ibititva e Taquaral e adotou um sistema Delivery. Sua renda ¢ proveniente da venda de
hortaligas, esta ha 4 anos atuando nesta area e recolhe, em média, o retorno de um salario-

minimo.

Ele acredita que ha uma taxa de perda pos-colheita em sua produgdo, pois 0 mesmo
trabalha com plantio em solo e ndo por hidroponia. Sua producdo ¢ inteiramente organica,

mesmo nao possuindo o selo.

De inicio, o principal desafio apontado pelo produtor foi a ocorréncia de lagartas que
estavam ocasionado uma grande perda em sua produgdo, as pragas foram combatidas de
maneira manual. Isto levou o produtor a acreditar que a taxa de perda pode ser reduzida. Por
possuir galinhas, Claudemir optou por fazer o reaproveitamento das plantas danificadas como

alimento para os animais.

Sao vendidas por dia cerca de 40 hortaligas, levando a um total de 1.200 por més. O
almeirdo (Cichorium intybus subsp. Intybus) foi levantado como aquele que possui maior
perda no mercado, ocasionando um desinteresse do publico comprador. O principal obstaculo
enfrentado por ele € o clima, pois por ndo trabalhar com uma area coberta e somente com o
“sombrite” (Material aerado proprio para a cobertura de plantas) a umidade ocasionada pelas
chuvas no solo se torna um grande problema. Claudemir acredita que poderia haver mais

apoio de organizagdes, sejam elas publicas ou privadas, em apoio dos pequenos produtores.

Eliane:

Cursou como técnica em Contabilidade e possui uma propriedade onde produz para a
venda em feiras suas hortalicas, alega nunca ter vendido nenhum de seus produtos para
grandes compradores como, mercado quitandas etc. Estd a 40 anos no ramo venda ao publico

em feiras abertas.

Semanalmente ela tem o ganho de 800 reais, vende em torno de 2000 (duas mil)
hortali¢as por més, tem o ponto comercial na cidade de Bebedouro, Sdo Paulo. Nao possui
taxa de perda, pois ela colhe seus produtos no sdbado e os vende no domingo de manha, toda

producao colhida ¢ vendida, ou seja, ndo possui sobras.
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Eliane acredita que se existisse algum tipo de perda, teria como reduzir a mesma,
fazendo uma coleta menor das hortaligas. Em sua producao nao ha a utilizagdo nenhum tipo

de tecnologia.

Apontou que a rucula ¢ a variedade com mais percas. A higieniza¢ao dos produtos ¢
feita apenas com agua de pogo artesiano para ndo ter perca e sempre manter as hortaligas
limpas. Quando sobra alguma hortalica apds a feira, que a produtora alega ser raramente, ela
utiliza como alimento para o gado de sua propriedade. O transporte € feito por uma amiga que

nao tem nenhum contato com os produtos para manter a higiene deles.

Durante a entrevista ela diz ndo ter nenhum desafio ou dificuldade para e venda no
comercio das hortalicas e acha que ndo precisa de nenhum tipo de ajuda do governo para
manter sua horta. Desde quando comegou utiliza os mesmos métodos e insumos para o

controle de pragas, adubag¢do e controle do solo.

Renato:

Com 49 anos, localizado em Palmares Paulista-SP e formado como técnico em
quimica com énfase em agucar e alcool. Possui maior parte de sua renda através da venda
produtos horticolas, recebe por volta de 3 a 4 salarios-minimos. O produtor esta a 12 anos no
mercado de trabalho e possui dois pontos comerciais, um em palmares paulista e outro em

Catanduva.

Acredita que hd uma taxa de perca pds-colheita, mas que esta ndo se apresente de
maneira escandalosa. Apontou que a perca em si pode ser reduzida através do controle do
plantio. O produtor utilizou como medida preventiva a refrigeragdo através de camara fria, ele

nao faz o uso de nenhuma medida pra reutilizar as hortalicas perdidas.

Para o processo do transporte colocou uma coberta molhada em cima das hortaligas,
acreditando que isso ajuda na prevengdo contra percas e alega que o transporte aberto acaba

danificando seus produtos.

Vende em média de 2.800 macos por més. A hortalica que o produtor acredita
apresentar maior perca ¢ a rucula. Mas no geral o maior desafio, para todas as culturas, ¢ a

questdo climatica, como a chuva.
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Em relacao aos defensivos, sempre utilizou os mesmos, mas muda de quando nao esta
atendendo a demanda e acredita que poderia ocorrer um apoio de entidades. Mas isto nao

ocorre.

Paulino:

O produtor de 27 anos, localizado em Bebedouro e com ensino fundamental completo,
possui seu ponto comercial em Bebedouro (Feira de Bebedouro). Sua renda ¢ proveniente da
venda de hortalicas inteiramente organicas, estd ha 5 anos atuando nesta area, onde recolhe,

em média, o retorno de dois salarios-minimos.

Ele alega que hd uma taxa de perda pds-colheita em sua produgdo, pois trabalha com
plantio em solo e acredita que nao ha a possibilidade de evitar a perda das hortaligas. Ele
optou por fazer o reaproveitamento das plantas danificadas como alimento pra os animais

(suinos presentes em seu sitio), também diz ndo haver perda no transporte.

A rlcula (Eruca Vesicaria SSP.Sativa), foi levantada como aquela que possui maior
perda no mercado. O principal obstaculo enfrentado por ele € o clima, pois por nao trabalhar
com area coberta ¢ somente com o "sombrite", a umidade ocasionada pelas chuvas no solo se

torna um grande problema.

Sdo vendidas 1.900 hortalicas mensalmente. Paulino acredita que ndo precisa haver

apoio de organizagdes, sejam elas privadas ou publicas, em apoio dos pequenos produtores.

Marco Antonio:

Com 59 anos, localizado na cidade de Bebedouro e com Ensino Fundamental
Completo, Marco possui sua renda através da venda de hortaligas, recebe ao equivalente de 5

salarios-minimos. Possui seu ponto comercial a 20 anos.

O produtor ndo acredita que ha uma taxa de perda em sua producdo devido ao seu
método de colheita no dia da venda. Adotou como maneira preventiva o uso de levar as
hortalicas “soltas”, pois acredita que as embalagens sdo prejudiciais e acarretam um aumento
das perdas, o que entre em desacordo com pesquisas comprovadas que apoiam o uso de

embalagens.
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Também optou por nao reutilizar os produtos que sobram e sim em fazer doagdes para

pessoas possam estar precisando de alimentos em casa.

Marco vende em torno de 3.200 hortaligas por més e nao acredita que haja uma
hortalica com maior indice de perda. Durante seu processo de formagdo como produtor ele

alega nao ter encontrado nenhum desafio.

Como medida preventiva optou pela producdo organica, pois acredita que este seja o
motivo da auséncia de perca pos-colheita em sua producdo. Marco defende que de a prefeitura
poderia fornecer um apoio aos produtores, citou como exemplo a doacao de galhos e folhas

que sdo jogados fora apds as arvores da cidade serem podadas.

Jorge:

Com seus 67 anos, localizado em Bebedouro-SP e formado até a quinta série, o
produtor possui sua renda através da venda de hortalicas, estd que equivale a
aproximadamente dois salarios-minimos. Estd no mercado a 37 anos, possui dois pontos
comerciais.

Possui produgdo propria, mas acredita que hd uma grande taxa de perca em sua
produgdo, cerca de 25%, para ele ndo existe uma unica variedade que apresenta maior perca,
Jorge aponta que as percas sdo de todas as espécies de hortalicas. Para ele ndo hd uma medida
para reduzir as perdas e isso faz com que ele doe as verduras que sobram. J4 utilizou jornal
para tentar reduzir as percas pos-colheita e atualmente substituiu esse método por embalagens
plasticas (Mesmo acreditando que isto prejudica o processo pos-colheita).

Jorge faz pouco uso do reaproveitamento de verduras. O produtor faz o uso de caixas
durante o transporte para que ndo haja perda de produtos no caminho, também apontou que
vende aproximadamente 600 verduras por més.

Além da perca, o produtor acredita que outro maior desafio ¢ o custo para produzir
hortalicas, mesmo nao utilizando agroquimicos e questiona a falta de reconhecimento de sua
mao de obra. Também apontou que altera a utilizacdo de insumos devido ao valor. Para ele o
governo poderia auxiliar os pequenos produtores.

Parte II — Andlise de dados.
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Grafico 1. Faixa etaria dos entrevistados.

1. Sua idade se encontra entre:

29%

5T%

M Inferior a 20 anos.
B Entre 20 a 34 anos.
Entre 35 a 49 anos.
Igual ou superior a 50 anos.

Como observado no grafico 1, a maioria dos entrevistados esta entre 35 e 49 anos. Um
estudo realizado pelo Embrapa em parceria ao Sebrae apontou que a média da faixa etaria dos
produtores ¢ de 45 anos.

Grafico 2. Escolaridade.

2. Grau de Ensino:

B Ensino Fundamental Completo.
B Ensmo Fundamental Incompleto.
B Ensino Médio Completo.
Ensino Médio Incompleto.
Ensmo Superior Completo.

Pode-se notar que os produtores entrevistados, em sua maioria, concluiram o Ensino
Meédio. Afinal o grafico mostra que 57% se encaixam nesta colocacdo, 14% nao concluiram o
Ensino Fundamental e 29% terminaram o Ensino fundamental.
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Grifico 3. Origem da renda.

3. A maior parte de sua renda € proveniente da venda de
produtos horticolas?

N Sim. Mao.
Devido a restricdo de pesquisa todos os entrevistados teriam que obter sua renda
através da venda de hortalicas. O que justifica o 100% de respostas “Sim”.

Grafico 4. Ganho mensal com a venda de hortalicas (Em saldrios-minimos).

4. Em saldrios-minimos (aproximadamente a
RS81.320,00), qual a renda obtida na venda de hortalicas,
por més?

37%

14%

B ] Salario. ™2 Salarios. 3 Salaros. Supertor a 3 Salarios.

Observando atentamente ao grafico pode-se perceber que 57% dos produtores
recolhem uma renda superior a 3 saldrios-minimos, 14% apenas 1 salario-minimo e a mesma
porcentagem para aqueles que recebem algo em torno de 2 ou 3 salarios-minimos.
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Grafico 5. Tempo de atuagido no mercado.

5. Ha quanto tempo estd neste mercado de frabalho?

71%

B Entre 1 a3 anos. ®Enfre 4 a 6 anos. Igual ou superior a 7 anos.

Em relacdo ao tempo de atua¢do no mercado de venda de hortaligas, muitos dos produtores se
mostram presentes a mais de 7 anos nesta area, enquanto 29% atuam entre 4 e 6 anos.

Grafico 6. Detém ponto comercial.

6. Vocé passui ponto comercial?

B Sim. MNao.

Como explicito no grafico, todos os entrevistados possuem ponto comercial.
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Grafico 7. Localizagao.

7. Em qual cidade estd localizade o peonto comercial?

B Bebedouro. M Pirangi. Ibitriva. Palmares Paulista.

De acordo com o grafico 57% dos entrevistados possuem seu ponto comercial em
Bebedouro, 14% em Pirangi, 14% em Ibititva e 14% em Palmares Paulista.

Grafico 8. Existéncia de taxas perda no pés-colheita.

8. Vocé acredita que hda uma alta taxa de perda no pos-
colheita das hortalicas?

B Sim. MNao.

O grafico mostra que apenas 14% dos entrevistados ndo acreditam que haja uma alta
taxa de perda no pos-colheita de hortaligas, enquanto 86% afirmam que a existéncia desta
taxa.
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Grafico 9. Possibilidade de reducio na taxa de perda poés-colheita.

9. Vocé acredita que essa taxa de perda pode ser
reduzida?

B Sim. MNao.

Os produtores que identificam a ocorréncia de perdas pds-colheita também acreditam
na possibilidade de redugdo deste problema, ocupando um percentual de 86%. Os 14%
presentes no grafico sdo justificados pelo fato de alguns produtores ndo presenciaram ou
acreditam na taxa de perda pos-colheita.

Grafico 10. Adoc¢iao de medidas preventivas.

10. Vocé ja adotou alguma medida, como refrigeracio,
sanitizacdo de embalagens e tratamentos térmicos, para a
reducio de perdas?

B Sim. MNao.

Em relacdo a adocdo de medidas preventivas para a reducdo de percas pos-colheita
apenas 29% dos produtores dizem ndo terem feito de nenhuma e 71% dos entrevistados ja
fizeram o uso de algumas.
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Grifico 11. Reaproveitamento de produtos horticolas.

11.  Ja realizou algum procedimento de reaproveito
com as hortalicas perdidas?

B Sim. Nio.

O grafico mostra que 57% dos entrevistados ja realizaram o reaproveitamento de
hortalicas perdidas, devido a presenga de alguns animais em suas propriedades, fazendo com

que os produtores possam optar por reutilizar os produtos perdidos como alimentos. Apenas
43% nao reutilizam as hortalicas perdidas.

Grafico 12. Medidas preventivas durante o transporte.

12. Ja adotou alguma medida preventiva, buscando
reduzir a perca de hortalicas durante o processo de
transporte?

57%

B Sim. Nio.

Para o processo de transporte de produtos visando reduzir uma possivel perca, apenas
43% dos produtores dizem realizar algo a respeito, enquanto 57% ndo optaram por nenhuma
medida preventiva.
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Grafico 13. Média de hortalicas vendidas.
13. Em média, quantas hortalicas sdo vendidas
mensalmente?

B Inferior a 1.000 hortalicas.

M De 1.000 a 1.500 hortaligas.

W De 1501 a2.000 hortaligas.
De 2001 a 2.500 hortaligas.
Superior a 2 500 hortalicas

A pesquisa aponta que 14% dos entrevistados vendem menos de 1.000 hortaligcas por
més, 29% vendem de 1.000 a 1.500, 29% vendem de 1.501 a 2.000 e 29% vendem mais que
2.500 hortaligas.

Grifico 14. Hortalicas com maiores indicadores de perca.

14. Quais as hortalicas que apresentem maior nivel de
perda em seu comércio?

29%

43%

B Todas. M Almeirdo. Fncula. MNenhuma.

O gréafico aponta que 14% dos produtores acreditam que ndo ha uma espécie
especifica de hortalicas com maior perda e sim todas elas, 14% acreditam que nenhuma
hortalica apresente perca, 14% acham que o almeirdo é a variedade com mais perca pos-
colheita e 43% afirmam que o produto mais perecivel ¢ a rucula.
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Grafico 15. Desafios enfrentados pelo produtor.

15. Quais outros desafios vocé enfrenta/enfrentou na
produciio de hortalicas?

B MNephum. M Clima Outros.

Pode-se notar que 57% dos produtores apontaram que o maior desafio na producdo de
hortalicas ¢ o clima, 29% afirmam ndo terem enfrentado nenhum desafio e 14% apontaram
outros desafios vivenciados em suas producdes.

Grafico 16. Adequacio de novas técnicas durante o plantio.

16. Houve alguma alteracdo (fertilizantes, defensivos etc)
ou adocdo de tecnologia que auxiliou no dia a dia da
produciio de hortalicas?

1%

N Sim. Naio.

Pode-se notar que 71% dos produtores ndo alteraram agroquimicos utilizados em sua
produgdo, ja aqueles que adotam ocupam uma porcentagem de 29%.
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Grafico 17. Apoio de organizacoes em prol dos produtores.

17. Vocé acredita, que organizacdes piiblicas (Prefeitura,
Estado etc) e/ou organizacées privadas (Supermercados,
Restaurantes etc) poderiam oferecer algum apoio aos
produtores de hortalicas?

B Sim. Nio.

Foi questionado aos produtores se eles acreditavam que alguma organizacao, seja ela
publica ou privada, poderia auxilid-los em sua produgdo. 71% responderam que sim e 29%
que nao.

6. CONCLUSAO.

Através da pesquisa de campo € possivel observar que a maioria dos produtores de
hortalicas estdo acima dos 34 anos e atuam a mais de 7 anos no mercado de venda de
hortalicas, concluiram o Ensino Médio. Os mesmos recolhem mensalmente uma média de 3
salarios-minimos, em alguns casos recebem até¢ mais, conseguem isso vendendo mais 1.000
hortalicas por més, com indice médio de reutilizacio de mudas perdidas (O principal
indicador de perca ¢ o clima, principalmente as chuvas) e produzindo sem alteragdo de

agroquimicos ou apoio do governo.

Foi apontado que hé a existéncia de uma taxa de perda poés-colheita e que pode haver
meios de remediar e/ou reduzir tal problema. Para isso. muitos deles adotaram medidas para
reduzir suas percas, na minoria dos casos também foram aplicados meios de prevencao
durante o transporte. Dentre todas as espécies de hortalicas a que mais apresenta perca pos-

colheita ¢ a ricula (Eruca vesicaria ssp. Sativa).
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Com a leitura do presente trabalho, pode-se notar que as melhores medidas preventivas
a serem utilizadas por produtores que pretendem reduzir suas percas pods-colheita em
hortalicas, sdo: Sanitizacdo de embalagens, por manter o produto mais “apresentdvel” a venda

e o método de refrigeracdo, auxiliando no controle e manuten¢do de qualidade dos produtos.
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APENDICE I - Questionario
1. Sua idade se encontra entre:

L.
II.
I1I.
IV.

Inferior a 20 anos;
Entre 20 a 34 anos;
35 a 49 anos;

Igual ou superior a 50 anos.

2. @Grau de Ensino:

L.
II.
I1I.
IV.

3. A maior parte de sua renda ¢ proveniente da venda de produtos horticolas?
L.
II.

Ensino Fundamental Completo;
Ensino Fundamental Incompleto;
Ensino Médio Completo;

Ensino Médio Incompleto;

Ensino Superior Completo.

Sim;

Nao.

4. Em salarios-minimos (aproximadamente a R$1.320,00), qual a renda obtida na venda

de hortaligas, por més?

L.
II.
I1I.
IV.

1 Salario;
2 Salarios;
3 Salarios;

Superior a 3 salérios.

5. Ha quanto tempo estad neste mercado de trabalho?

L.
II.
I1I.

Entre 1 a 3 anos;
Entre 4 a 6 anos;

Igual ou superior a 7 anos.
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6. Vocé possui ponto comercial?
I.  Sim
II.  Nao

7. Em qual cidade esta localizado o ponto comercial?

8. Voc¢ acredita que ha uma alta taxa de perda no pos-colheita das hortaligas?
I.  Sim;
II.  Nao.

9. Vocé acredita que essa taxa de perda pode ser reduzida?
I.  Sim;
II.  Nao.

10. Vocé ja adotou alguma medida, como refrigeracdo, sanitizacdo de embalagens e
tratamentos térmicos, para a reducdo de perdas?
I. Sim;
II. Nao;

III.  Se adotou outra medida, qual?

11. J& realizou algum procedimento de reaproveito com as hortali¢as perdidas?
I. Nao;
II. Sim. Qual?
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12. Ja adotou alguma medida preventiva, buscando reduzir a perca de hortalicas durante o
processo de transporte?

I. Nao.
II. Sim. Qual?
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13. Em média, quantas hortalicas sao vendidas mensalmente?

14. Quais as hortalicas que apresentem maior nivel de perda em seu comércio?

15. Quais outros desafios vocé enfrenta/enfrentou na producao de hortaligas?

16. Houve alguma alteragdo (fertilizantes, defensivos etc) ou adogdo de tecnologia que
auxiliou no dia a dia da produgdo de hortalicas?
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17. Vocé acredita, que organizagdes publicas (Prefeitura, Estado etc) e/ou organizagdes
privadas (Supermercados, Restaurantes etc) poderiam oferecer algum apoio aos
produtores de hortaligcas?

I.  Nao;
II.  Sesim, qual?




