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RESUMO

A busca por novas receitas de doces € uma jornada emocionante e cheia de descobertas. Este
projeto surgiu da necessidade de simplificar e democratizar esse acesso, tornando-o mais facil
e direto para todos os interessados. O objetivo principal ¢ compartilhar conhecimento,
apresentando uma variedade de receitas de doces para um publico avido por novidades na
culinaria. Além disso, hé a perspectiva futura de oferecer os produtos da marca Liliam através
dessa plataforma, agregando valor a experiéncia culindria dos usudrios. No centro deste projeto
esta a ideia de ensinar e orientar os interessados em doces. A proposta nao € apenas oferecer
receitas, mas também fornecer um ponto de partida para aqueles que desejam explorar o mundo
da confeitaria. O objetivo ¢ desmistificar a complexidade muitas vezes associada a criacao de
doces, tornando o acesso a essas receitas simples e compreensivel para todos. Mais do que uma
simples lista de ingredientes e passos a seguir, pretende-se oferecer insights e dicas que ajudem
os aspirantes a confeiteiros a entenderem os fundamentos por trds de cada receita. A
simplicidade ¢ a palavra-chave. Através de uma plataforma online desenvolvida com
tecnologias modernas, busca-se criar um ambiente onde os amantes de doces possam se sentir
a vontade para explorar, experimentar e aprender. O espago sera organizado de forma intuitiva,
permitindo que os usuarios encontrem facilmente o que procuram. Pretende-se ndo apenas
satisfazer a busca por novas receitas, mas também inspirar e incentivar aqueles que desejam
iniciar um negocio na confeitaria, fornecendo conhecimento e apoio necessarios para dar os
primeiros passos nesse campo. Com o tempo, espera-se que este projeto se torne um hub
completo para a comunidade de confeitaria, oferecendo ndo s6 um vasto repositorio de receitas,
mas também um mercado para os produtos da marca Liliam, consolidando-se como uma
referéncia confidvel e inspiradora para todos os apaixonados por doces.

Palavras-chave: Receitas. Doces. Liliam.
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1. INTRODUCAO
Este projeto estd sendo desenvolvido com o objetivo de disponibilizar receitas de
doces da Liliam para todos os usudrios que buscam aprender novas técnicas culindrias e

aprimorar suas habilidades na producdo de doces.

1.1. JUSTIFICATIVA
A escolha do tema foi motivada pela intengdo de auxiliar aqueles que buscam por
novas receitas de doces. O objetivo é proporcionar aos usudrios uma maneira mais facil de
encontrar variedades de receitas de doces. Essa iniciativa visa beneficiar todos os interessados
em descobrir e experimentar novas opgdes de doces. Além disso, futuramente, o site ira
disponibilizar a venda dos produtos da Liliam, permitindo que os usuarios comprem os doces

apresentados nas receitas.

1.2. OBJETIVOS
O objetivo principal deste projeto € fornecer ensino e compartilhar uma variedade
de receitas de doces para o publico interessado. A proposta visa ajudar e instruir todos aqueles
que procuram receitas de doces, proporcionando uma abordagem simples para tornar o acesso
acessivel a todos. Além disso, o projeto pretende auxiliar aqueles que desejam iniciar um
negdcio de confeitaria, fornecendo receitas prontas. A implementacdo do site serd realizada

com o uso de HTML, PHP, CSS e MYSQL, garantindo um site moderno e de facil utilizagao.
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2. FUNDAMENTACAO TEORICA
Esta secdo corresponde a pagina de registro, na qual os usuarios tém a possibilidade

de inserir as informagdes necessarias para efetuar o cadastro.

Nome
Email
Senha

Confirme a Senha

Esta secdo representa a pagina de acesso, na qual os usudrios inserem as

informagdes necessarias para entrar no site.

x 4 v - 8 x

€ > € O lealosyTCC/loginhim e r # N £ O0@ :

E-mail

Senha
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Esta ¢ a home ela a primeira pagina quando se acessa o site nela tem alguns botdes

para levar a outra pagina e para realizar o cadastro e o login.

l’ ® biom- x
€ 5 C ® localhost/TCC/homephp 2 & # S O0@:

@ Home Sobre Login  Cadastrar

Lilis Receitas
QReceitas febas para vock

Aqui vocé encontra as Receitas mais deliciosas de
todas.

Esta se¢@o constitui a pagina informativa, na qual sdo fornecidas explicacdes sobre

o trabalho realizado por Liliam.

[[® sueiic :

& 3 €@ @ locamosyTCC/Sobre-mim i e w N 208 :

@ Home  Sobre Login  Cadastrar

&

Oli! Mew name € Litiam, ssw téenica de enfermagem e nas horas vagas
adsre coginhar. Pensands nisse. esse sile foc criads com a intengis de
mestrar e endinar as receitas mads delicissas ds munde. Espers que gastem e
apravedem.

Futuramente o site recebera atualizacdes e passara a ter meus proprios
produtos a venda! Aguardem...
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Esta ¢ a pagina inicial apds a autenticagdo, na qual estdo dispostos botdes de
navegacao para acessar outras secdes, bem como um icone que possibilita o encerramento da

sessdo da conta logada.

@ Heme x |+ v - a8 x

€ 9 C @ localhost/TCC/home2 php o 2w BN L0 :

@ Home  Receitas  Sobre

Lilis Receitas

Receifas feibas para voed
Aqgui vocé encontra as Receitas mais deliciosas de
todas.

Esta ¢ a pagina dedicada as receitas, onde estdo disponiveis as receitas para acesso.
Na pagina, estdo presentes botdes que direcionam para outras se¢des, assim como um icone que

permite o encerramento da sessdo da conta logada.

@ Receites * % v - A %
& 3 C O locahostTCC/racenszpnp e ®E S O0@

@ Home  Receitas  Sobre ®

Receitas para todss a8 gestes e para teda hora

L B 4

i

Bolo de chocolate branco Chocotone
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Estas sdo as receitas disponiveis no site, cada uma apresentando instru¢des
detalhadas. Em cada pagina de receita, ha botdes que permitem navegar para outras secoes,

além de um icone que possibilita o encerramento da sessdao da conta logada.

' @ Receita - Chocolate Branco x

€ 3 C @ localhost/TCC/receita-bolo_branco.php ew 0@ :

@ Home  Receitas  Sobre ®

Bolo de Chocolate Branco Modo de Preparo
Ingredientes Massa
+ 2 xicaras (chd) de farinha de trigo s Na vasilha de batedeira, cologue o aglcar, a manteiga e as gemas.
= A vinars (nhdl da laita = Misture para se aaregarem. -
' @ Receits - Chocetone x
€ 3 @ ® locanost/TCC/chacotone.php e 0@ :
@ Home  Receitas Sobre ®
Modo de Preparo
Choco\‘-one « Misture 100 g de farinha, o fermento e um pouquinho de dgua.
+ Deixe descansar por 15 minutos.
N « Na batedeira, coloque a manteiga, as gemas, o mel e o agcar.
Ingredientes o

= 1 kg de farinha de trigo

2 = Misture todos os ingredientes, colecando o chocolate por Ultima.
« 1 xirara da dana morma
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® feceta- v Pscon s x [SS8 v - B8 x
& 5 @ © locathost/TCC/ouo-de paseoaphp 2 v # I 0@ :
Home  Receitas  Sobre ®
e
o Modo de Preparo
Ovo de Pascoa Recheado com beijinho P )
| ® recota-tomsevommnse [ EAE
& 3 C O lahost/T0C/ana-doce.phg @ N O0@

@ Home  Receitas  Sobre ®

Torta de Morango Modo de Preparo

Massa Massa

S + Passe os biscoitos pelo processador alé formar uma farofa fina.
= 1 pacote de biscoito maisena
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2.1. DIAGRAMAS
2.1.1. DIAGRAMA DE USE CASE
Infarmar E-mail,
Nome, Senhae  |#----------- Include------- Salvar Informacoes |«
Confirmar Senha
Usuario : Cadpstro
i
Inl:ljude
i
Enviar Para o Login
Estar cadasirado o
| S Validar Informacdes
| dos Usuarios
| Include
| |
| |
Informar Email & WRRPL. S|
Senha |
X |
usuario | Include Site
|
l |
I
|
Logar — |
—————— Permitir Entrada
S i o e

10
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Usyario

Usyario

Clicar Mos botoes
para acessar as
paginas

Include

Acessar Pagina

Clicar Mos botbes
para acessar as
paginas

Logar

Include

Acessar Pagina

o o et e M et

Etec “Prof* Anna de Oliveira Ferraz”

Include

T R e T B e A A T B e AT B AT S S e R o B R R

Include

Criar Sessdo

Include

Liberar o Acesso
Apos o Login
efetuado

Criar Ses5d0

Include

Liberar o Acesso
Apds o Login
efetuado

Liberar Receitas

i
i
u

GOVERNO
DO ESTADO
]
Home
Recgitas

11
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2.1.3. DIAGRAMA DE ENTIDADE E RELACIONAMENTO

_| usuario v
id INT
email VARCHAR(45)
senha VARCHAR(45)
nome VARCHAR(45)
cadastro VARCHAR(45)
login VARCHAR(45)

12
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2.2. FLUXOGRAMA

i INICIO
M Tem cadastro? S

£ Tt 1
Inserir informacoes v Ir para o login —

para criar cadastro
. 05 dados estao
" corretos?
N&o

A

h 4

Efetuar login criando
Uma sessao

FIM

¥

13
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Inicio

Sim

Fez Login

Mao Mostrar Pagina

licou nos Bothes

Mostra Pagina

!

5 putras pagina

Sim

h

Levar para a pagina
decidida

Manter na Home

Fim

14
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Inicio

Nao Fez login Sim
h 4
Fazer Login Liberar Acesso
Clicou Mo botdo da
Fagina de Receitas
a0 Sim
v h i

Manter na Pagina Ir para Pagina

Afual

Fim

15
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2.3. CRONOGRAMA
Atividades FEV [MAR |ABR |[MAI [JUN | JUL |AGO |SET [OUT |[NOV |DEZ
2023(2023 {2023 (202320232023 (2023 |2023 2023 (2023 {2023

Identificagdo e defini¢do de temas

Referencial tedrico e fichamentos

Introdugao

Justificativa

Objetivo

Metodologia

Cronograma

Planejamento  TCC

Referéncias

Revisdo, correc¢ao e formatagao

Apresentagdo do projeto

Entrega do projeto

Coleta de dados

Analise e discussao dos resultados

Desenvolvimento pré-textual

Elaboragao do desenvolvimento

Consideragdes finais e conclusao

Desenvolvimento pos-textual

Correcdo ortografica e gramatical

Entrega revisao final

Desenvolvimento TCC

Construgao de slides

Treinamento da apresentacao

Apresentagdo/entrega final do TCC

16
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3. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS (MATERIAIS E METODOS)

Foi conduzida uma pesquisa em diversos sites que compartilham a mesma proposta
deste projeto, revelando que a maioria segue um padrao semelhante. Na pagina inicial,
denominada home, sdo apresentadas poucas informagdes. As receitas e suas respectivas fotos
sdo concentradas na pagina especifica para receitas. Algumas plataformas contam com uma
pagina dedicada a equipe responsavel pelo site, fornecendo informagdes de contato. Além disso,
a presenga de paginas de cadastro e login ¢ comum em alguns sites, permitindo que os usuarios
recebam notificagdes ¢ salvem suas receitas favoritas.

O aprimoramento planejado para este site visa simplificar a fung¢do de salvar
receitas, uma vez que foi identificado que essa funcionalidade pode ser confusa para alguns
usuarios. Em contraste com alguns sites que oferecem a op¢do de login e cadastro como
facultativos para salvar receitas, neste projeto, serd obrigatdrio que os usudrios estejam

autenticados para realizar tal agdo.

17



SAO
Etec ' PAULO

Oliveira Ferraz Centro GOVERNO
Araraquara Paula Souza DO ESTADO

Etec “Prof* Anna de Oliveira Ferraz”

4. CONCLUSAO/CONSIDERACOES FINAIS

Este projeto aborda o tema receitas de doces, apresentando as receitas de maneira
acessivel e eficiente. Desenvolvido para a proprietaria, Liliam, o site conta com paginas
destinadas ao acesso de todos os usudrios que possuam uma conta.

A iniciativa foi significativa para o crescimento pessoal, proporcionando uma
compreensdo mais aprofundada dos clientes e usudrios, aspecto académico ao ampliar a
compreensdo das linguagens utilizadas e habilidades de comunicagdo, e dimensdo profissional
ao fornecer uma visao mais clara do funcionamento do mercado de trabalho associado ao site.

Todos os objetivos foram alcancados com éxito, destacando-se melhorias na
facilidade de compartilhamento de receitas, simplifica¢cdo do processo de busca por receitas e
apoio aqueles que planejam abrir seu proprio negocio no futuro. Futuramente, o site incluiréd a

venda dos produtos de Liliam para o ptblico em geral.

18
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Anexo A — Termo de Autorizacio de Divulgacao

TERMO DE AUTORIZACAO
Depésito e disponibilizacao dos Trabalhos de Conclusiao de Curso no Repositorio

Institucional do Conhecimento (RIC-CPS)

Nos, alunos abaixo assinados, regularmente matriculados no curso Técnico em Informatica
para Internet Integrado ao Ensino Médio na qualidade de titulares dos direitos morais e
patrimoniais de autores do Trabalho de Conclusdo de Curso “LILIS RECEITAS: Site sobre
receitas de doces”, apresentado na Etec Prof®. Anna de Oliveira Ferraz, municipio de
Araraquara, sob a orienta¢do da Prof.*: Gabriela dos Santos Gimenes, apresentado na data
06/12/2023 cuja mencao (nota) ¢ MB:

(X) Autorizamos o Centro Paula Souza a divulgar o documento, abaixo relacionado, sem
ressarcimentos de Direitos Autorais, no Repositorio Institucional do Conhecimento (RIC-CPS)
e em outros ambientes digitais institucionais, por prazo indeterminado, para fins académicos, a
titulo de divulgacdo da produgdo cientifica gerada pela unidade, com fundamento nas
disposic¢des da Lei n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e da Lei n°® 12.853, de 14 de agosto de
2013.

() Nao autorizamos o Centro Paula Souza a divulgar o contetido integral, do documento

abaixo relacionado, até a data / / . Ap6s esse periodo o documento podera

ser disponibilizado sem ressarcimentos de Direitos Autorais, no Repositdrio Institucional do
Conhecimento (RIC-CPS) e em outros ambientes digitais institucionais, por prazo
indeterminado, para fins académicos, a titulo de divulgacao da produgdo cientifica gerada pela
unidade, com fundamento nas disposi¢des da Lei n® 9.610, de 19 de fevereiro de 1998 e da Lei
n°® 12.853, de 14 de agosto de 2013.

() Nao autorizamos a divulgacao do conteudo integral do documento abaixo relacionado, sob
a justificativa:

O trabalho contou com agéncia de fomento': (X) Nao ( ) CAPES ( )CNPq

() Outro (especifique):

! Agéncia de fomento & pesquisa: instituicdes que financiam projetos, apoiam financeiramente projetos de
pesquisa.
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Atestamos que todas as eventuais correcdes solicitadas pela banca examinadora foram

realizadas, entregando a versdo final e absolutamente correta.

Araraquara, 06 de dezembro de 2023

Aluno RG Assinatura

. SO / ,‘ " A
Gustavo Henrique Silvino Da 58.424.126-4 |\ \(U\f\jmm Ll.\)&w?.]h )va\ i \ meﬁ\
0

Silva

Responsavel RG Assinatura
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Professor Orientador:
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Coordenador do Curso: /?fﬁuf’ﬁ R (j&—,r & g_q
L1

Nome completo: Paula Ferreira dos Anjos
RG: 21.805.840-8
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Anexo B — Declaracio de Autenticidade

DECLARACAO DE AUTENTICIDADE

Nos, alunos abaixo assinados, regularmente matriculados no curso Técnico em
Informatica para Internet Integrado ao Ensino Médio na ETEC “Prof®. Anna de Oliveira
Ferraz”, declaramos ser os autores do texto apresentado como Trabalho de Conclusao de Curso
com o titulo “LILIS RECEITAS: Site sobre receitas de doces”.

Afirmamos, também, ter seguido as normas da ABNT referente as citacdes textuais que
utilizamos, dessa forma, creditando a autoria a seus verdadeiros autores (Lei n.9.610,
19/02/1998).

Através dessa declaragdo damos ciéncia da nossa responsabilidade sobre o texto
apresentado e assumimos qualquer encargo por eventuais problemas legais, no tocante aos

direitos autorais e originalidade do texto.

Araraquara, 06 de dezembro de 2023

Aluno RG Assinatura

WA
Gustavo Henrique Silvino D \ A 3\
|STave Henrique STVIRO a1 s8.424.126-4 | \'(L\f\}&“f@ P Ay ?}-&m@\
()

Silva

Responsavel RG Assinatura

Lilian dos Anjos da Silva Silvino | 44513 829 _5 fﬂ biare dos Un;m do 5 Stlvirus

(Responsavel por Gustavo Henrique)
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